
« C U I S I N I È R E S  M O D E R N E S  5316
MÊME EXÉCUTION QUE SÉRIE 5521 i ■- » V * ---------

5316 G/3
3 brûleurs économiques 1 four à cuire 
et à griller Réglage thermostatique sur 
demande.

DIMENSIONS
Largeur 540 m m -  Profondeur 560 m /m 
Hauteur totale 850 m /m - Table 800 m m - 
Four largeur 400 m /m - Profondeur 
415 m /m  Hauteur 210 m /m  - Poids 
70 Kgs.

5316 G 4
4 brûleurs tous gaz - 1 four à cuire 
et à griller.

DIMENSIONS
Largeur 540 m /m  - Profondeur 
590 m /m - Hauteur totale 830 m /m 
(couvercle fermé) - Table de travail 
800 m /m - Four à cuire et à griller 
(mêmes dimensions que 5316 G / 3) 
R ég lag e  th e rm o s ta t iq u e  sur 
demande - Couvercle rabattable 
émail blanc 2 faces - Poids envi­
ron 75 Kgs.

Éts EUGENE SCHOLTES U C R A N C E  -  TH IO N VILLE (MOSELLE) TEL. 711 | USINES DE LAGRANGE - THIONVILLE (MOSELLE)

[ C U I S I N I È R E S  M I X T E S !
MODELES
J U X T A P O S É S

9 pièces
Cuisinière à gaz 5316 G 3 
Th' et Cuisinière à charbon, 
à feu continu N° 5554 
Longueur totale 1 m 10 
Profondeur 560 m /m  (hors- 
tout).

ULTIMHEAT
MUSEUM

G A I

N° 5572 G 4 JW
E nsem ble m o n o b lo c  
s u r  un  s e u l so
Comprenant :

( to u jo u rs  à gauche)
une cuisinière à charbon 
5256 (couvercle

( to u jo u rs  à d ro ite )
une c u is in iè re  à gaz 
série 5521 G 3 (3 brû­
leurs) G /4 (4 brûleurs) 
Four thermostatique sur 
demande.

D IM E N S IO N S
Dessus 1 m 10 cm x 
6 8 0  m /m  (h o rs - to u t)  
Hauteur totale :
Table de travail 800 m/ m 
Couvercle fer. 830m / m 
Poids environ 230 Kgs.



R É C H A U D -F O U R  217 C U I S I N I È R E - B L O C  5521
EXÉCUTION

i C U IS IN IÈ R E S  ASSEM B LÉES
T o u te s  les c o m b in a is o n s  s o n t p o s s ib le »
GAZ - ELECTRICITE - CHARBON - B U T A ^ mhea{

— m i   j VIRTUAL MUSEUM

EXÉCUTION
Corps tôle d'acier émail blanc vitri­
fié Garnitures chromées Grand 
couvercle rabattable émail blanc 2 
faces Large poignée isolante chro­
mée Brûleurs '  p ip e " nouveau mo­
dèle - Cuvette du dessus émail blanc, 
d'une pièce Supports casseroles 
acier inoxydable Socle émail noir 
Allonges latérales en supplément.

D IM E N S IO N S
Dessus largeur 560 m /m 
Profondeur (h o rs - to u t)  
700 m/m Hauteur totale 
800 m /m Poids environ 
80  Kgs. Allonge chaque 
180 m/m.

Corps émail blanc vitrifié Couvercle émail blanc 
2 faces Poignée isolante chromée Brûleurs étan­
ches - Cuvette du dessus émail blanc Grille support 
casseroles émail noir.

DIMENSIONS
Largeur 545 m/m Profondeur 475 
m /m - Hauteur couvercle fer. 475 m./m 
Table de travail 445 m /m Four lar­
geur 59 0m /m  Profondeur 520 m /m 
Hauteur 210 m /m - Poids 45 Kgs.

C A R A C TÉ R IS T IQ U E S
2 1 7  G - 5 brûleurs tous gaz 1 four

à cuire et à griller.
2 1 7  G /T h * Four réglage thermostati­

que.

m  PL A C A R D -B U T A N E  ET R É C H A U D -C O F F R E
DIMENSIONS

No 55 N0 3 1 7
Largeur 550 m/m 550 m /m
Profondeur 520 m/m 560 m /m
Hauteur table 800 m/m
Hauteur totale 800 m/m 835 m /m
Poids 27 Kgs. 36 Kgs.

C AR A C TÉ R IS T IQ U E S
N ° 5 5  Placard en tô le d'acier émail 

vitrifié blanc ivoire pour bou­
teille de gaz butane.

N° 3 1 7  Réchauds 5 brûleurs écono­
miques - Couvercle blanc 2 
faces rabattable - Coffre pour 
bouteille de gaz butane. CARACTÉRISTIQUES

55 21 G 3 55 21  G /4
3 brûleurs tous gaz dont un intensif - Four 
à cuire et à griller - Avec ou sans tiro ir 
chauffant.

FOUR à réglage thermostatique

4 brûleurs économiques dont un 
intensif - T iro ir du bas chauffe 
assiettes.

supplément sur demande (Th*)



cumNism?
Dim ensions :

Hauteur : 800 
Larg. dessus : 540 
Profondeur : 560 : 
Four, haut. : 260 : J, 

larg. : 360 1 
prof. : 450 ' ;,

1.000 x  600

4 Brûleurs.
1 Poissonnière.

■  2 Fours à cuire
I  et à griller.

2 T iro irs  pour 
casserolcrie.

Couvercle rabattablc. 
Garnitures chromées. 
Corps tôle d'acier 
émail blanc.

D im ensions : s 
Dessus : 950 450 ] 

(sans allonges) 
Four :

360 240 430 
Haut. 800 : .

Sur dem ande : 
Allonges latérales.

J" 5272 G 4
5272 G, 3 :
3 brûleurs. 
5272 G 4 :
4 brûleurs.

USINES DE THIONVILLE 
ET WOIPPY (MOSELLE)

C u i s i n e  
toujours réussie 

avec

\ J ç J u d t È Z

NO 269 I 2 
“  B loc ”
Partie gaz.

3 Brûleurs économiques 
Four à cuire et à 

T iro ir  de propreté.

D im ensions : 
Dessus : 1.100 560 r!;.i. 
Part, charbon : 560 • 560r 
Partie gaz : 540 560 : 
Haut, totale : 800 m„'.



ûteuauos et cumnetteÿ CUIf lH lE i tE  "BLOC" 522 f C U M N I E H E 5' B f f  EMBLEE?

dem ande

5221 G/3
3 brûleurs dont 
intensif. Four à < 
et à grille r.

Ailettes latérales. 
Largeur : 18 chaque

ULTIMHEAT 
VIRTUAL MUSEUMCorps tô le d ’acier. 

Email blanc ivoire. 
Garnitures chromées. 

RÉGLAGE
THERMOSTATIQUE 
Couvercle rabattabie. 

Email blanc deux faces.
D im ensions : 

Dessus, largeur : 540 % .
Profond. : 600 % . 

Four, largeur : 400% . 
Haut. : 345 % . Prof. : 450 
Hauteur totale : 800 % . 

Poids : env. 80 kgs.

CUISIN IÈRES 
N<> 5292 et 5221 G/4

avec couvercles 
longueur totale : l m30.

Ensembles réalisés avec 
les cuisinières de série 5221 et des cuisinières à charbon S C H O L T È S

N<> 211
2 Brûleurs économiques 

D im ensions : 520x300 %  
Hauteur : 170%.

C U IS IN E TTE  N - “ 5316”
i  Brûleurs I Four.

I Brûl. rapide. 2 Brûl. auxilia ires. 
Four à cuire et à rô tir avec grillade.

D im ensions :
Dessus, longueur : 550 % . 
Profondeur : 490 % . Hauteur : 800 % . 
Four, largeur : 400 % .
Profondeur : 415 % . Hauteur : 210 % . 

Poids : env. 50 kgs.

CUISIN IÈRES 
N " 5221 G 4 e t 5256

avec couvercles 
longueur totale : fmIO.

4 brûleurs économi­
ques dont I intensif. 
T iro ir  du bas chauffe- 
assiettes. Four à ré­
glage par thermostat.

D im ensions :
Dessus : 700x430 % .
Four, largeur : 360 % . 
Haut. : 240 % . Prof. : 360 %.

Couvercle rabattabie, 
corps émail blanc ivoire. 

Garnitures chromées. 
Poids : env. 55 kgs.



ULTIMHEAT- 
VIRTUAL MUSEUM

Réchaud N ° 300/46
Dessus, largeur : 470% .

profondeur : 470 % . 
hauteur : 280 % .

I plaque, 0 300%  - 3.200 W .

N ° 4265 - 4266
Dim ensions : Dessus : 560x330% .

Haut. : 175% 
N ° 4265 I plaque, 0 145 % , 1.000 W .

I plaque, 0 180% , 1.200 W . 
N° 4266 : I plaque, 0 180% , 1.200 W .

I plaque. 0 220% , 1.800 W .

FOUR 517
D im ensions :

Largeur : 540 % . 
Prof. : 425 %. 
Haut. : 390 % . 
Puiss. : 1.000 W . 
( I commutateur)

R É C H A U D S  FO U R S 
517 GE

dessus 3 brûleurs à gaz. 
Couvercle rabattable

RÉCHAUDS ÉLECTRIQUESCUISINIÈRES MODERNES

C U IS IN E TTE  517
Dim ensions : Dessus :
Larg.: 540% Prof.:425% Haut.: 800% 
...................... 500 X 400 x  375 % .

N» 5124 GEE
D im ensions : 

Dessus, largeur : 520% .
profond. 560% . 
haut. : 800% .

Four : 36 0x240x430% .
puissance : 3.000 W .

5124 GE - 5124 GEE
1 commutateur bipolaire 
pour four.

5124 E/3 - 5124 E/4
2 commutateurs pour four 
(sole et voûte).

N® 5154 E/3
Foyer à gauche.

Corps émail blanc. Couvercle 
rabattable.

D im ensions :
Dessus : 850x560% .
Hauteur : 800 % .
Foyer à charbon à droite o 
gauche, face à l ’appareil (à 
préciser).
Partie électrique ou mixte- 
Mêmes caractéristiques que \ 
cuisinière 5124.

I plaque, 0 145% , 1.000 W . 
I plaque. 0 180% , 1.200 W . 

Four puissance :
1.000 W , I commutateur. 

D im ensions ;345x240x360 %.
USINES DE THIONVILLE 
ET WOIPPY (MOSELLE)



CUISINIÈRES MIXTES 5272

FEU CO N TINU
Four, largeur : 300% .

profondeur : 410% . 
hauteur : 230 %. 

C onsom m ation  :
7 kgs par 24 heures.
Bac roulant pour charbon. 
Buse ovale dessus et arrière.

GAZ
CHARBON
B UTAGAZ

ÉLECTRICITÉ
toutes les

combinaisons
sont possibles

T o u t e s  c e s  c u i s i n i è r e s  
c o m p o r t e n t  u n  
FOUR GRIL ÉLECTRIQUE
à 2commutateurs(soleetvoûte) 

Puissance : 3.000 W.

DE S S U S
T O U T  É L E CT RI CI T É

Série E3
1 p la qu e ,o 22 0% ,1 .800 W .

1 plaque, o  180% , 1.200 W. ou 1 .50 0  W. 

1 p la q u e ,o l4 5 % , 8 0 0 W .o u l.0 0 0 W .

Série E4
1 p la q u e ,o 2 2 0 % ,1 .8 0 0 W .
1 p la q u e ,o l 8 0 % ,1 .20 0 W .o u l.5 0 0 W . 

2 p la q u e s ,o l4 5 % , 800W .oul.O O 0W .

G A Z  - É L E CT RI CI T É
4 brûleurs à gaz économiques, 

dont un à feu intensif.

DESSUS MIXTE
GAZ-ÉLECTRICITÉ

1 plaque, o  1 8 0 % , 1 .20 0  o u i . 500 W.

1 plaque, o 145 % , 8 0 0  ou 1 .00 0  W.
2 brûleurs à gaz économiques,

dont un intensif.

Dim ensions :
\n y  ( Partie charbon : 560 x 560. 

/,n ( Partie gaz : 540 x 560. 
Hauteur totale : 800 % .

Poids : env. 220 kgs.

Sur dem ande : Couvercle de propreté partie charbon. Email blanc 
ivoire (à spécifier avec ou sans encoche pour tuyau).

CUISINIÈRE “ B L O C "  
Tôle d'acier 

Émail blanc ivoire

5221 E/4 
D im ensions :

Dessus : 540 x  600% .
Hauteur : 800 %.
Four, largeur : 400 %. 

hauteur : 345 %. 
profondeur : 450 % . 
puissance totale 3.000 ' 

(Voûte : 1.500 W . sole : 1.500 V 
Couvercle rabattable, émail bla 
2 faces. Garnitures chromées.
T iro ir  du bas pour casserolerie. 

SOCLE ÉMAIL NOIR 
Sur dem ande : ailettes latérales. 

Largeur : 180%.

0  O  o  o  o  o



R É C H A U D S - F O U R S  2 1 7
DIMENSIONS EXTÉRIEURES
Largeur 545 m in Profondeur 475 m m 
Hauteur 475 m m (Haut.de la table 445 m /m ) 
Four à gaz : L. 390 m m P. 320m  m H .2 1 0 m /m  
Four électrique : L. 590 m /m  P. 520 m m 
H. 230 m /m Poids 45 Kgs.

E X É C U T IO N
Corps émail blanc vitrifié . Grand cou­
vercle émail blanc 2 (açes. Poignée 
isolante chromée. Brûleurs étanches.
Cuvette du dessus émail blanc. Grille 
supérieure émail noir.
C A R A C TÉ R IS T IQ U E S
2 1 7  G T h ' - 5 brûleurs tous gaz. 1 four 

thermostatique avec grillade.
2 1 7  GE 5 brûleurs économiques. 1 

fo u r  é le c t r iq u e  (Th* sur 
demande).

2 1 7  E 2 plaques électriques 145 
1.000 watts 1 8 0 :1 2 0 0  
1.500 ou 2.000 watts. 1 four 
électrique voûte 1200 watts 
Sole 1.200 watts. Réglage
thermostatique sur demande.

C U I S I N I È R E S  M I X T E S
GAZ ET CHARBON -  CHARBON ET ELECTRICITE - CAZ, CHARBON ET ELECTRICITE

DIMENSIONS EXTÉRIEURES
Long, totale 1.150 m /m  Profond. 700 m/m 
Hauteur 800 m /m  (900 m /m  sur demande)

CARACTÉRISTIQUES
5 5 7 2  G 4  Th'
Charbon et gaz (Tous Gaz). Assem­
blage des modèles 5256 et 5521 
G /4  Th'.
5 5 7 2  GE
Partie charbon à gauche - Cuisi­
nière mixte 5521 GE à droite. 
(Th1 sur demande).
5 5 7 2  GEE Th '
Cuisinière 5256 à gauche - Modèle 
5521 GEE Th' à droite.
5 5 7 2  E 4  Th'
Partie charbon à gauche modèle 
5256.
Cuisinière électrique 5521 E/4 
Th' à droite. Réglage thermosta­
tique.

EXECUTION
Corps tô le d'acier émail vitrifié 
blanc ivoire - Garnitures chromées - 
Dessus fonte polie glacée partie 
charbon Couvercle blanc 2 faces 
rabattable sur partie gaz ou élec­
tricité Couvercle avec ou sans 
encoche pour tuyau, partie char­
bon. Toute tuyauterie en supplé*

S C H O L T È S  & R .  A N D R É
I N G E N I E U R S

2 3  A V E N U E  P A R M E N T IE R  P A R IS -X I»  - M é tro  : S t-A M B R O IS E  
TÉL . : V O L . 6 9 -7 0  - R O Q . 5 9 -1 8  & 4 9 -1 4

DANS VOTRE CUISINE

T A M P O N S  ET TA Q U E S  du dessus
Fonte Nervurée

récupératrice des gaz de combustion

C U IS IN IÈ R E  5 2 5 6  "F e u  c o n t in u "
Long. 560 m /m  Profond. 560 m/m 
Haut. 800 m /m Four comme N° 5292

S E U LE M E N T  7 K g  D E  C H A R B O N  P A R  2 4  H E U R E S

E X É C U T IO N  DES C U IS IN IÈ R E S  *
Corps émail blanc v itrifié  inaltérable. Dessus fonte polie surfacée — ---------__ ^
et glacée. Garnitures chromées et poignées isolantes. En supplé- >__________
ment : couvercle avec ou sans encoche pour tuyauterie. '  "

IS IN IÉ R E  5 2 9 2  
F eu  C o n t in u

Longueur 750 m/m 
Profond. 560 m/m 
Hauteur 800 m/m 
Four : L. 300 x 
H.250xP.410m/m

Largeur 550

G R A N D E  C U IS IN IÈ R E  5 2 8 6
Longueur 850 m /m - Profondeur 570 m/m 
Hauteur 800 m /m  Four : Long. 350 m/m 
Hauteur 240 m m Profondeur 440 m /m 

T ou te  tu yau te rie  en supplém ent.



5521 «/ Th

C A R A C T E R I S T I Q U E S
r\Ve<

G 4 I tiroir chauffant

GEE
E 3
[ 4

ûleurs 1 four à gaz è < 
tiro ir chauffant.

- 4 brûleurs - 1 four à gaz à cuire et à griller - 
4 brûleurs 1 four électrique - 1 tiroir.

- 2 brûleurs è gaz 2 plaques électriques 0  145 i 
180 m /m - 1 four électrique - 1 tiroir.

- 3 plaques électriques - 1 four électrique 1 tiroir.
- 4 plaques électriques - 1 four électrique 1 tiroir. 

Réglage th e rm osta tique des fo u rs  su»du iim m fc

issus : largeur 560 m /m  profondeur 6$ 0  m m (hors tout). 
Hauteur totale : 800 m ' m (900 m m sur demande).
Fourà gaz : largeur 400 m /m - hauteur 345 m m -  profondeur 450 m m. 
Four électrique : largeur 400 m m -  hauteur 345 m m - profondeur 

430 m /m  Poids environ 80  kgs.
Allonge latérale : 180 m /m chaque (en supplément).

E /4
lutte» appareils.. G siqiufie "gaz 4e >tlk". fl y ai

N O U V E A U X  A V A N T A G E S
DES A P P A R E IL S  É L E C T R IQ U E S  " S C H O L T E S "

PLAQUES A U T O - T H E R M O S T A T I Q U E S

E X É C U T I O N
Corps émail blanc vitrifié. 
Garnitures chromées. Grand 
couverc le  ém ail blanc 2 
faces. Large poignée isolante 
chromée. Brûleurs étanches. 
Cuvette du dessus emboutie 
"  monobloc "  émail blanc. 
Supports casseroles acier 
inoxydable. Allonges laté­
rales sur demande. Socle

0 1 4 5  m/m 0 1 8 0  m/n
2000 watts 
1200 "  
900 "  
300 "  
225 "  
175 "
0 "

LE MEILLEUR RENDEMENT
Estam pillage NF - USE A P E L

FOUR
THERMOSTATIOUE INTÉGRAL
Equipem ent cha uffan t 
G R IL  : 1 5 00  w atts

(com m uta teu r séparé) 
FO U R  : 6  baguettes de 3 7 5  w .

puissance to ta le  2 2 5 0  w . 
Températures obtenues avec ther­
mostat de 0 à 8 :
Position 8

*  7
» 6
» 5
*  4
» 3
» 2 
» 1 
» 0

340 degr
295
235
200
165
125
95
60

0
ma de branchem ent 

T he rm osta t e t baguettes

RÉGULATION NÉO - THERMOSTATIQUE

3 1 7  Placard bouteille butane avec 3  brûleurs 
G /3  3 brûleurs - 1 four à gaz avec grillade 1
G /4  4 brûleurs - 1 four è gaz à cuire et à griller - 
GE 3 brûleurs - 1 four électrique - 1 tiroir.
GEE 2 brûleurs - 1 plaque électrique 0  145 i 

trique - 1 tiroir.
E 3  3 plaques électriques ( 0  145 m /m , 180

1 four électrique - 1 tiroir.
Réglage therm osta tique des fours

5 5 5 4  Cuisinière è charbon à feu continu (sam

D I M E N S I O N S
Dessus : largeur 550 m /m.
Profondeur : G /3  - E 3 : 560 m /m  - G 4 : 590 m/i 
Hauteur totale : 835 m/ m (couvercle fermé) - Table de travail : 800 m. 
Four è gaz : largeur 400 m /m - Profondeur 415 m /m  - Hauteur 21 0m / 
Four électrique : larg. 400 m /m  - Profond. 430 m/ m Haut. 345 m 
Four à charbon : long. 275 m /m  Profond. 440 m /m Haut. 220 m / 
Poids : G /3  - E /3  68 Kgs - 5554 : 110 Kgs.

1 tiro ir chauffant 
1 tiro ir chauffant

- 1 four m e

C A R A C T E R I S T I Q U E S

Corps émail blanc vitrifié. 
Garnitures chromées. Cou­
vercle émail blanc 2 faces. 
Large poignée isolante chro­
mée. Plaque de propreté 
coulissante. Supports casse­
roles fonte

5316

S C H O L T E S  8.

er -  PARIS -XI*  - TÉL.
1  ANDRÉ

VO L.  69-70  -  ROQ.  59-18 S 49-14



Nos des A p p a re ils

ï. RECHAUDS (A)
211

II. RECHAUDS-E©URS (A) 

III. CUISINETTE (A)

517 (sans grillade) 

517 (sans grillade)

IV. CUISINIÈRES (Gaz de ville seulem ent)
529

V. CUISINIERES (A)
522
522/4 Thermomètre

VI. CUISINIÈRES (Tous Gaz)
5221/3
5221/4 Therm ostat 
5316 Therm ostat 
5316 sans Thermostat 
5316 » »

et sans Grillade

FABRICATION THIONVILLE
Exécution nickelée j Exécution chromée

87.750.-

VII. CUISINIERES MIXTES Charbon - Gaz (A)
269 1/2

VIII. CUISINIERES MIXTES (Charbon - Tous Gaz)
5272/4 Therm ostat

74.100.-

91.800.-

45.500.
57.500.
42.000.
35.000.
35.000.

F A B R IC A T IO N »^-'i
Exécutio V1RT0ALMUSEUM

8.700.-

29 600.

36.800.-

38.150.
39.150.

S #é

79.950.-

96.500.-

/
r -; •

(A) LIVRABLES EN G A Z  DE VILLE OV BUTANE (A SPÉCIFIER A LA COMMANDE 

S u p p lé m e n t s

2) Tiroir chauffe-plats »
3) 2 allonges pour cuisinière
4) 2 » » »
5) 1 » » »
6) Mitre à clé » »

Meins-vaîtté

5221/3 3000.-
» 3000.-

N° 529 2700.-
N° 5221 2000.-
N° 5272 1000.-
N° 5272 OO O P *1

22 et 5221 2000.-
s 5221/4 et 5272 3000.-

Les prix ci-dessus s’entendent taxe à la production 15,35# et de transaction \% comprises

NOTA Conformément à nos conditions générales de vente, toutes nos m archandises sont toujours facturées au cours du jo u r de l’expé- ^ 
dition, quelle que soit l ’ancienneté de la comm ande et la date de livraison spécifiée. ^
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Nos des A p p a r e i l s

I. RÉCHAUDS ÉLECTRIQUES
4265
4266 
300/46

II. FOUR ELECTRIQUE
517

III. RECHAUD FOUR ELECTRIQUE
517 E

IV. RECHAUDS - FOURS MIXTES 
ELECTRICITE - GAZ (Ville ou Butane)

517 GE ou BE

V. CUISINIÈRES ELECTRIQUES
5316/E 3 
5221/E 3 
5221/E 4 
3847

VI. CUISINETTES
517 E
517 GE ou BE

VII. CUISINIÈRES MIXTES 
ELECTRICITE - GAZ (Ville ou Butane)

X  5316 GE ou BE 
X  5316 GEE ou BEE 

5221 GE ou BE ;
X  5221 GEE ou BEE

VIII. CUISINIERES MIXTES ELECTRICITE - CHARBON
3871 E 
5272/E 3 
5272/E 4

IX. CUISINIERES MIXTES
ELECTRICITE - CHARBON - GAZ (Ville ou Butane)

3871 GEE ou BEE 
5272 GE ou BE 
5272 GEE ou BEE

La partie charbon des cuisinières mixtes 5272 comporte un 
dessus poli glacé et un couvercle émaillé.

Veuillez spécifier à la commande si le couvercle doit être avec 
ou sans encoche de buse.

Supplément pour 1 allonge adaptable à la partie mixte des 
cuisinières de cette même série Frs. 1.000-

Supplément pour 2 allonges adaptables aux cuisinières du 
type 5221 Frs. 2.000.-

Supplément pour m itre à clé (pour type 5272) Frs. 800.-

Les prix ci-dessus s’entendent au 1er Mars 1954, pour m atériel rendu franco de port et d ’emballage gare destinataire S.N.C.F. Taxes 
à la production et su r les transactions comprises
NOTA Conformément à nos conditions générales de vente, toutes nos m archandises sont toujours facturées au cours du jo u r de l’expé­

dition, quelle que soit l’ancienneté de la comm ande et la date de livraison spécifiée.
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Référence à rappeler

I44/BiV'2435/Hi

I

E tab lissem en ts  HUHEAU 
Q u in c a il le r ie

CHATENOIS /  Vosges

THIONVILLE, le cj J \ j i n  1954 1

e ss le u rs .

F a is a n t s u i te  à  v o tre  l e t t r e  du 27 co u ran t,
nous vous rem ettons c i - j o i n t  :

— t a r i f ^ p a r e i l s  é le c tr iq u e s e t M ixtes i
- - charbon
— - à  gaz e t  m ix tes -  charbon -  gaz*

C onditions pour commandes A•S.Q.E* : 1

_ C u is in iè re s à  gaz de \ f i l l e •• rem ise 33 3° I
- h à  charbon m• rem ise 33 %
- h é le c tr iq u e s »« remise 2 8 ,5 ^
- ti butagaz «• rem ise 32 /o i
«9 h m ixte S rem ise 30 % f
D épart, p o r t  e t  em ballage en  sus*

Dévoués à  vos o rd re s , nous vous p rio n s  d’a g ré e r , 
M essieu rs , l ’ex p re ss io n  e nos s a lu ta t io n s  t r è s  d is tin g u ées*

$Sé des Etabli
L‘u,


